
Am Schaufenster 6, 27572 Bremerhaven 

Teilnahmegebühr 

*GDL, SGLWT, V.Ö.L.B.

Studentische Mitglieder* EUR        90,00

Gesellschaft Deutscher Lebensmitteltechnologen e.V.   

Ein Anmeldeformular finden Sie im Internet unter 
www.gdl-ev.org. Gerne nehmen wir Ihre Anmeldung auch 
per E-Mail entgegen.

Markgröninger Str. 47/1, 71701 Schwieberdingen

Organisatorische Hinweise

Tagungsadresse
Fischbahnhof 

Mitglieder *    EUR  480,00
Nichtmitglieder     EUR      540,00

Studentische Nichtmitglieder EUR      115,00

Anmeldung und Kontakt  

Frau Sandra Buckenhüskes

Telefon  07150 / 91 78 722   Mobil  0151 / 12308147
E-Mail gdl@gdl-ev.org 

Bitte beachten Sie die Teilnahmebedingungen sowie 
die Datenschutzhinweise auf unserer Homepage 
www.gdl-ev.org/teilnahmebedingungen

Nach dem Eingang Ihrer Anmeldung erhalten Sie eine 
Anmeldebestätigung und die Rechnung per E-Mail. Bitte 
prüfen Sie auch Ihren Spam-Ordner. 

In den Teilnahmegebühren sind enthalten

Tagungsunterlagen, Besuch der Vorträge, Pausenimbiss 
und  -getränke, sowie ein gemeinsames Abendessen am 
15. September 2022.

Anmeldeschluss 1. September 2022

Bei Stornierung der Anmeldung bis 7 Tage vor der 
Veranstaltung fällt eine Bearbeitungsgebühr von 50,- 
Euro an. Danach, bzw. bei Nichterscheinen des 
Teilnehmers, ist die gesamte Teilnahmegebühr zu 
entrichten. Die Benennung eines Ersatzteilnehmers ist 
möglich.

15./16. September 2022

GDL-Fachtagung

Alle Informationen sowie aktuelle Meldungen
 finden Sie auch im Internet unter: 

https://www.gdl-ev.org

Lebensmitteltechnologie 2030

Bremerhaven

Woher kommen die Rohstoffe, welche Produkte 
werden daraus mit welcher Technologie 

hergestellt?

Veranstalter
Gesellschaft Deutscher Lebensmitteltechnologen e.V. 

(GDL) 
in Zusammenarbeit mit dem ttz Bremerhaven

Unsere Aussteller



Nebenprodukte sind wertvoll: Aufarbeitung und 
Applikationsbeispiele für Beerentrester und 
Ölpresskuchen

Schmutzstrukturbasierte Reinigung von Anlagen

Innovative flexible Verpackungen – 
Herausforderungen, Produktschutz und 
Kreislauffähigkeit
Dr. Cornelia Stramm                                 
Fraunhofer-Institut für Verfahrenstechnik und 
Verpackung, Freising

Technische Universität Dresden
Dr.-Ing. Susann Zahn                                            

Prof. Dr. Mario Jekle 

Technische Universität Dresden

13.30 Ende der Veranstaltung

Universität Hohenheim, Stuttgart

11.00 – 11.30	Kaffeepause

11.30 – 12.10

10.20 – 11.00
3D Druck von Lebensmitteln: sind die Technologie 
und der Markt schon dazu bereit?“

12.50 – 13.30

Dr. Susanne Struck                                 

12.10 – 12.50

 
Freitag, 16. September 2022

Zentrifugale Trenntechnik als Schlüsseltechnologie 
bei der Algenverarbeitung

15.30 – 16.00	Kaffeepause

16.40 – 17.20

Alexander Piek
GEA Westfalia Separator Group GmbH, Oelde

19.00	 Gemeinsames Abendessen

16.00 – 16.40
Chancen und Hürden der Fleischalternativen aus 
dem Labor
Dr. Simon Heine                                          

Harald Wedwitschka                                    

Insekten als vielversprechender Rohstoff für die 
Lebensmittelproduktion

Hochschule Reutlingen

DBFZ Deutsches Biomasseforschungszentrum 
gemeinnützige GmbH, Leipzig

17.20 – 18.00

Hochschule Weihenstephan-Triesdorf

09.00 – 09.40
Von Soja bis Alge – Entwicklung einer 
Proteindatenbank zur Katalogisierung von 
Proteinzutaten

Sabine Wittmann

Indoor Vertical Farming – Potentiale der 
Rohstoffproduktion für die Lebensmittel- und 
Pharmaindustrie

09.40 – 10.20

Prof. Dr. Ute Weisz 
Universität Bonn

GoodMills Group GmbH, Wien, Österreich

Prof. Dr. Sibylle Adam 

Urban Buschmann

Jun.-Prof. Dr. Jenny Stracke

14.10 – 14.50

Hochschule für angewandte Wissenschaften Hamburg

13.30 – 14.10

Climate3 Nachhaltigkeitsberatung, Neustadt aRbg

Fleischkonsum aus der Sicht der 
Ernährungswissenschaft

11.30 – 12.10

Georg-August-Universität Göttingen 

Nachhaltigkeit ganzheitlich, messbar und  – 
gesetzteskonform als Erfolgsfaktor in der Zukunft

14.50 – 15.30

12.10 – 13.30	Mittagspause

Dr. Birgit Schulze-Ehlers 

Tierwohl und Wohlbefinden: Bedeutung für die 
moderne Nutztierhaltung aus Sicht der 
Nutztierethologie

Universität Bonn

Klima, Umwelt, Nachhaltigkeit – der „Labeldschungel“ 
aus Perspektive der Verbraucherforschung

Donnerstag, 15. September 2022

10.00 – 10.10

10.50 – 11.30
Kommt die personalisierte Ernährung?
Michael Gusko

10.10  10.50–

Dr. Jochen Hamatschek
Landau

Begrüßung 
Dr. Knut Franke, GDL e.V.

Moderne Ernährungstrends – Grelle Sternschnuppen 
oder nachhaltig?
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