Programm

GDL-Fachtagung
Honig und Honigtechnologie VI

am 26. und 27. Februar 2026

bonjour hotel

Gerlingen bei Stuttgart

Zeit

Thema

Referent

Donnerstag, der 26. Februar 2026

10.00 -10.10

BegrufRung und Einfihrung

Dr. Jochen Hamatschek
Gesellschaft Deutscher Lebensmitteltechno-
logene.V.

Themenkreis 1

10.10 - 10.50 | Honig — komplex und kontrollbedurftig Dr. Beatrix Brinkmann
Landesuntersuchungsamt, Trier
10.50 - 11.30 | Sortenhonige — Entstehung, rechtliche Ein- | Martina Janke
ordnung und Praxisbeispiele Niedersachsisches Landesamt fur Verbrau-
cherschutz und Lebensmittelsicherheit (LA-
VES). Institut fir Bienenkunde, Celle
11.30-12.10 | Flichtige Verbindungen zur Authentifizie- Prof. Dr. Karl Speer, Dr. K. Recklies, Dr. S.
rung von Sortenhonigen Oelschléagel, M. Izaber, Technische Universi-
tat Dresden
12.10 - 13.30 | Mittagspause
Themenkreis 2
13.30 - 14.10 | Elektronische Sensorik in der Lebensmittel- | Dipl.-Ing Jens Hannibal
technologie — Chancen und Herausforde- WINOPAL Forschungsbedarf GmbH, Elze
rungen
14.10 — 14.50 | DNA-Analytik zur Authentizitatsuberprufung | Dr. Regina Klapper
von Honig? Nationales Referenzzentrum fir authentische
Lebensmittel (NRZ-Authent), Max Rubner-
Institut, Kiel
14.50 — 15.30 | Honig — Braunungsprodukte und weitere Prof. Dr. Sascha Rohn
antioxidative Verbindungen Technische Universitat Berlin
15.30 - 16.00 | Kaffeepause
Themenkreis 3
16.00 — 16.40 | Analyse der Bienenstockluft — eine Herausforde- | Dr. Isabelle Kélling-Speer, Dr. K. Recklies, C.
rung?! Henker, F. Kuhn, M. Izaber, Prof. Dr. K.
Speer
Technische Universitat Dresden
16.40 — 17.20 | Bienenstockluft fir therapeutische Zwecke | Dr. med. Antje Jdger-Hundt
— Erfahrungen aus der praktischen Anwen- | Kinderarztpraxis und Privatpraxis fur Natur-
dung bei verschiedenen Atemwegserkran- | heilkunde, Glashutte
kungen
17.20 - 18.00 | Bienen, Honig und Wachs in Literatur und Prof. Dr. Herbert J. Buckenhiiskes

Kunst

Hemmingen




19.00

Gemeinsames Abendessen

Freitag, der 27. Februar 2026

Themenkreis 4

09.00 — 09.40 | Quantitative Pollenanalyse — eine zu Un- Katja Bohm
recht aus dem Fokus geratene Methode? Niedersachsisches Landesamt fir Verbrau-
cherschutz und Lebensmittelsicherheit. Insti-
tut fir Bienenkunde Celle
09.40 — 10.20 | Honig unten, Blasen oben — Physik kann Prof. Dr.-Ing. Jean Titze
auch Spaly! — Beurteilung von Honig im Hochschule Anhalt, Kéthen
Rahmen der Internationalen DLG-
Qualitatsprifung
10.20 - 11.00 | Wie kann man den Qualitdtsparameter Prof. Dr. Margot Dasbach
Cremigkeit von Fruhtrachthonig steuern? Hochschule Anhalt, Bernburg
11.00 - 11.30 | Kaffeepause
Themenkreis 5
11.30 — 12.10 | Einsatz der NMR zur Beurteilung und Be- Dr. Sandra Weber
wertung von Honig in den CVUAs Karlsruhe | CVUA Karlsruhe
und Freiburg
12.10 - 12.50 | Pestizide in Honig und Bienenwachs — Me- | Anna Biittner'-2, Bjérn Hardebusch’, Karl
thoden und Ergebnisse Speer?
TEuropean Union Reference Laboratory for
Pesticides in Food of Animal Origin and
Commodities with High Fat Content, Frei-
burg, 2Technsiche Universitat Dresden
12.50 Schlusswort
Tagungshotel

Bonjour Tagungshotel Stuttgart-Gerlingen
Weilimdorferstr. 70, 70839 Gerlingen
https://bonjour-hotel.com/

Teilnahmegebiihr

Mitglieder*
Nichtmitglieder

Studentische Mitglieder*
Studentische Nichtmitglieder

Pressevertreter

EUR 520,00
EUR 580,00
EUR 90,00
EUR 115,00
EUR 0,00

*GDL, DLG, SGLWT, V.0O.L.B.

Anmeldung

Bitte melden Sie sich per E-Mail mit folgenden Daten an. Vielen Dank!

e Titel / Vorname / Name

* Firma
® StralRe Nr.

e PLZ / Ort / Land (falls nicht Deutschland)

* E-Mail

¢ Falls notig abweichende Rechnungsadresse




* Anmeldung als Mitglied einer der unter* angefiihrten Organisationen/ Nicht-Mitglied/ Studentisches Mit-
glied/ Studentisches Nichtmitglied

¢ Ich werde am gemeinsamen Abendessen teilnehmen.

¢ Ich bin damit einverstanden, dass meine Daten (Name, Firma, Ort, E-Mail Adresse) auf der Teilnehmerliste
zuganglich gemacht werden.

¢ Hiermit bestatige ich, dass ich die Teilnahmebedingungen zur Kenntnis genommen habe.

¢ Hiermit bestatige ich, dass ich die Datenschutzbestimmungen zur Kenntnis genommen habe.

Anmeldeschluss
16. Februar 2026




